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PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA 

MANEJO DE POSCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS

Ficha: 2525545

MUNICIPIO: ALVARADO



Competencia EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS  SEGÚN 
PROCEDIMIENTOS DELA EMPRESA.

Resultado de
aprendizaje

ACONDICIONAR LAS FRUTAS Y HORTALIZAS CUMPLIENDO LA NORMATIVIDAD Y
CRITERIOS DEL MERCADO.

PREPARAR LOS RECURSOS PARA EL ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS
DE ACUERDO CRITERIOS DEL MERCADO Y NORMATIVIDAD.

C.F. MANEJO DE POSCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS 
FICHA No. 2525545 MUNICIPIO ALVARADO

INSPECCIONAR ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRENTE A LOS
CRITERIOS DEL MERCADO Y LA NORMATIVA

PROPONE ACCIONES CORRECTIVAS PARA EL MANEJO POSCOSECHA DE FRUTAS Y
HORTALIZAS SEGÚN CRITERIOS DEL MERCADO Y NORMATIVA.



C.F. MANEJO DE POSCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS 
FICHA No. 2525545 MUNICIPIO ALVARADO

❖ EVIDENCIAS DE CONOCIMIENTO

❖ Aplicación de Instrumentos para indagar Saberes Previos (conocimientos

relacionados con el proceso de Maduración de las Frutas y las Hortalizas)

Instrumento: (Sopa de letras)

❖ Aplicación de Cuestionario – Taller Crucigrama y lista de chequeo.

Permite evidenciar la apropiación de conocimiento relacionado con los

resultados de aprendizaje impartidos en la Formación. Instrumentos:

(Cuestionario Taller Crucigrama - Lista de Chequeo – Valoración de

atributos).
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EVIDENCIAS DE CONOCIMIENTO
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(EVIDENCIAS DE PRODUCTO)

❖ Aplicación de Conocimientos impartidos durante el proceso de formación del

curso mediante ejercicios prácticos en el manejo de las operaciones de

poscosecha en frutas y hortalizas.

❖ Aplicación de Procesos de Inactivación enzimática   

❖ Identificación de los métodos para controlar el pardeamiento enzimático en 

Frutas y Hortalizas.

❖ Aplicación de Procesos de Adecuación de frutas y Hortalizas (Operaciones de

Selección y de Clasificación según el tipo de producto Climatérico y No

Climatérico).



REGISTROS FOTOGRAFICOS
C.F. MANEJO DE POSCOSECHA DE FRUTAS Y HORTALIZAS 

FICHA No. 2525545 MUNICIPIO ALVARADO



REGISTROS FOTOGRAFICOS
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(EVIDENCIA DE PRODUCTO)

❖Aspectos técnicos de Madurez – Índices de madurez – manejo de

empaques, atmosferas modificadas y almacenamiento según el tipo

de producto.

❖ Elaboración de productos concentrados a base de frutas como

alternativa en la generación de la cadena de valor de las frutas y las

hortalizas:

• Salsas (Mora, Fresa, Aguacate)

• Mermeladas (Mora, Fresa, Guayaba)

• Pastas de Fruta Tipo Bocadillo (Guayaba – Mora – tomate de Árbol)
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PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA 

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Ficha: 2510663

MUNICIPIO: IBAGUE



Competencia APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LOS PROCESOS
PRODUCTIVOS SEGÚN LEGISLACION VIGENTE

Resultado de
aprendizaje

29080102302 APLICAR PRÁCTICAS HIGIÉNICAS Y MEDIDAS DE PROTECCIÓN
RELACIONADAS EN LA LEGISLACIÓN SANITARIA DE ALIMENTOS.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRÁCTICAS HIGIÉNICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCIÓN CON BASE EN LEGISLACIÓN SANITARIA DE ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
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29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCIÓN ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACIÓN SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACIÓN DE FACTORES DE
CONTAMINACIÓN DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS SEGÚN
LEGISLACIÓN SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.



REGISTROS FOTOGRAFICOS
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REGISTROS FOTOGRAFICOS
C.F. HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

FICHA No. 2510663 MUNICIPIO IBAGUE



PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA 

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Ficha: 2494921 - 2494927

MUNICIPIO: IBAGUE



Competencia APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LOS PROCESOS
PRODUCTIVOS SEGÚN LEGISLACION VIGENTE

Resultado de
aprendizaje

29080102302 APLICAR PRÁCTICAS HIGIÉNICAS Y MEDIDAS DE PROTECCIÓN
RELACIONADAS EN LA LEGISLACIÓN SANITARIA DE ALIMENTOS.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRÁCTICAS HIGIÉNICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCIÓN CON BASE EN LEGISLACIÓN SANITARIA DE ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.
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29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCIÓN ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACIÓN SANITARIA DE
ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACIÓN DE FACTORES DE
CONTAMINACIÓN DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS SEGÚN
LEGISLACIÓN SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.



REGISTROS FOTOGRAFICOS
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PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA 

C.F. APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN 
LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Ficha: 2510660

MUNICIPIO: IBAGUE



Competencia MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

Resultado de

aprendizaje

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACIÓN 
DE LOS ALIMENTOS SEGÚN DIAGNÓSTICO SANITARIO.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS 
CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO 
CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

C.F. APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 
EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS                                    

FICHA No. 2510660 MUNICIPIO IBAGUE

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACIÓN REQUERIDA EN LOS 
PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO SEGÚN CRITERIOS 
ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACIÓN 
DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA ALIMENTARIA.



C.F. APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA 
INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS                                   
FICHA No. 2510660 MUNICIPIO IBAGUE




